ALTERACIONES ORGANOLEPTICA

& Sabores y olores extrafios enla leche

sABORES ABSORBIDOS
‘ Establo, vaca
Inhalacién

sABORESs BACTERIANOS

) Alimentos

M Rancio, jabonoso

A4 Agrioy olor a acido "
/' Hidrdlisis grasa

¥ Fermentacion lactosa

Q Amargo y putrido
Hidrolisis proteica

sABORES DIVERSOS

() Sabor y olor “butirico”
-~ Clostridios

=) Malta Patata
827 [actococcus lactics Pseudomonas graveolens
@ Desagradable . 1) Aromatico, a fruta
Coliformes ‘ Bacterias sin identificar
Salado Insipido

Mastitis o final lactacién

Bajo contenido en sélidos

saBoREs QUIMICOS

‘ Oxidado
Oxidacién grasas
Sabor solar

‘ Metional

Cartén
Oxidacion fosfolipidos

&) Pescado
Betaina

<> Colores anormales en la leche

Azul Amarilla Roja
Pseudomonas Pseudomonas Serratia
aeruginosa synxantha marcescens

solomamitis




